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m Serveis Integrals de Lleure

ESCOLA SANT EELIR NERI =

L DILLUNS T] DIMARTS jL DIMECRES | L DIJOUS ] DIVENDRES T

9 5 [~
; c , . { Verdura tricolor (broquil,
Z Estofat de llenties i bledes T m:z::jie ::J:;:d T i’ Pasta siciliana " Arrds amb carxofa i verdures J pa:’coma;a i Pa'ta'ta?)m
Hamburguesa kale i quinoa amb Pernilets de pollastre amb Truita francesa amb enciam i Llug arrebossat amb enciam Llom magre de porc amb salsa
brots verds i olives salsa de poma col llombarda i remolatxa de tomaquet
Fruita del temps Fruita del temps logurt Fruita del temps Fruita del temps
j V.
{ T L/ Pasta amb salsa de boletst[ Sopa minestrone T ZZ N\onge‘.t'e.s J\C/erotes d:c“b Z i Estofat de cigrons i carbassa
pernil i tomaque
FESTA Truita de carbassé amb Salmé al forn amb enciam Pollastre amb patata i Rotllets de primavera amb
enciam i col llombarda i blat de moro pastanaga amanida
Fruita del temps logurt Fruita del temps Fruita del temps
i A e o
L] Minestra de verdures amb coliflor, ZJ Estofat de mongeta blanca Z Arrds amb sofregit de jz Crema de carbassa, Sopa amb galets de Nadal 4
muverda, loésols i po\ta’col amb verdures | tomadquet, Ioo\stomo\go\ i ceba (oasto\r\o\ga i moniato
. . . . i Pernilets de pollastre
Salsitxes de pollastre amb brots Truita de patata amb enciam i Abadejo al forn amb farigola P
vevo{sPi pastanaga i tomaquet amb brots verds i olive? Carnelons clo eei rostits amb prunes
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Torrd i neules

Menis revisats per dietista-nutricionista col-legiada n°CAT001651. El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta
per part de les families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié.

DIVENDRES 19

Els nostres Frovzi&ors son de Utilitzem oli Loliva verge
Fronmlh* i serveiven Froduc*cs de Per amanir D'NAR ESPEC'AL NADAL
mayima qualijfa{ Ens basem en les quies 4 = ¢ ili
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bumeralitl & Calaluny fetes los preparacions




PER QUé POTENCIEM EL cONSUM DE PROTEINA VEGETAL?

{ Y Grup
<, Barnalleure

Serveis Integrals de Lleure

L'Crganitzacié Mundial de la Salut (CMS) recomana reduir el consum de carn vermella i de carn processada ja
que el consum excessiu d'aquestes carns es relaciona amb un increment de risc de problemes de salut.

Els llequms destaquen tant pels nutrients beneficiosos que contenen (fibra, vitamines, minerals. antioxidants.
oroteines, hidrats de carboni). com pel fet de no aportar aquells nutrients que es recomana limitar (sal.

greixos saturats i sucres).

Es per aquest motiu que a Barnalleure introduim els dies "proteina vegetal" apostant per les llegums com a
olat principal ja que aporten la mateixa quantitat de proteina que la carn peré sent

NOUS MENUS ESCOLARS

Primer plat

Segon plat

’///,___%;

Arros amh
Verdyres

Amanida
completa

Cigrons amb
samfaina i
arros



PROPOSTA DE SOPARS SALUDABLES 'sBarnalleure

‘.\

Serveis Integrals de Lleure

VERDURES | FRUITES EXEmMPLES DEL PLAT SALUDABLE

Com més millor! Han de ser la
meitat de la nostra alimentacio
diaria. Hauriem de consumir 5
rdcions de verdura i fruita al dia,
3 de fruita i 2 de verdura

CEREALS

Han de suposar 1/4 del
nostre plat saludable,
sempre hem de triar
varietats in’cegmls, com
pa in‘tegml, loo\s‘to\, arros,
cibada integral...

PROTEINES
Per beure? Aiguo\! Molt importants pel bon
R opcié de creixement! Podem consumir - -
b A ) roteinad dnimadl com el peix, ous, V)
eguda que podem fer R a P ) S| HEm DlNAT--- PODEm SOPAR... (]
Hem d'evitar el consum carns magres i lactics; o proteina
Cereo\ls(loo\sto\, ArKoS...) — e Verdures cuites o crues
de begudes ensucrades i vegetal, com els llegums, [lavors o
. = . Verdures __ Llegums o cereals o tubercles + verdures
sucs envdsats fruits secs. Es important reduir el '
COArN e Peix, ous, llegums
consum de carn vermella i )
g PeiX mecmmc e e Carns magres, ous o Hegums
ada
process OUS e Peix, carns magres o llegums
Fruitd —ceemmmmmm———. Fruita o lactics no ensucrats
Lactics mmmm e Fruita

@
R MANTINGUEM-NOS ACTIVS!
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb
brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,
pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Salsitxes de pollastre brots
verds i pastanaga

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS

Crema de porro, carbassé i
patata

Pernilets de pollastre* amb salsa
poma

Fruita del temps

Pasta amb salsa de bolets

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata amb enciam i
tomaquet

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta a la siciliana

Truita de formatge amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt

Sopa minestrone

Salmo al forn amb enciam i blat
de moro

logurt
17
Arros amb sofregit de tomaquet,

pastanaga, ceba i orenga

Abadejo amb verdures al forn

logurt
24
FESTA
31
FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu Halal Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llug arrebossat amb enciam i
remolatxa

Fruita del temps

11

Mongetes verdes saltejades
amb tomaquet

Pollastre* amb patata i
pastanaga

Fruita del temps

18
Crema de carbassa, pastanaga i
moniato
Canelons de vedella i polalstre*

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Estofat de vedella* amb salsa de
tomaquet

Fruita del temps

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera i amanida

Fruita del temps

Sopa amb galets de Nadal

Pernilets de pollastre* rostit amb
prunes

Torré

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors sén de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llenties amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb

brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,

pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Mandonguilles vegetals

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS
2
Crema de porro, carbassé i
patata
Abadejo amb salsa poma
Fruita del temps
9

Pasta amb salsa de bolets

Truita de carbass6 amb enciam i
col llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata i enciam i
pastanaga ratllada

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta a la siciliana

Truita de formatge amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt

Sopa vegetal minestrone

Salmo al forn amb enciam i blat
de moro

logurt

17

Arros amb sofregit de tomaquet,
pastanaga, ceba i orenga

Abadejo amb verdures al forn

Fruita del temps

24

FESTA

31

FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu sense carn Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llug arrebossat amb enciam i
remolatxa

Fruita del temps

11

Mongetes verdes saltejades
amb tomaquet

Peix al forn amb patata i
pastanaga

Fruita del temps

18
Crema de carbassa, pastanaga i
moniato
Canelons de tonyina

logurt

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Ous durs amb salsa de tomaquet

Fruita del temps

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera

Fruita del temps

19
Sopa vegetal amb galets de
Nadal

Bacalla rostit amb prunes

Torré

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors son de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.



Grup

L Y
= 2 Barnalleure
e

Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb
brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,

pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Salsitxes de pollastre brots
verds i pastanaga

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS

Crema de porro, carbassé i
patata

Pernilets de pollastre amb salsa
poma

Fruita del temps

Pasta amb salsa de bolets

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata amb enciam i
tomaquet

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta a la siciliana

Truita de formatge amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt

Sopa minestrone

Llimanda al forn amb enciam i
blat de moro

logurt
17
Arros amb sofregit de tomaquet,

pastanaga, ceba i orenga

Llimanda amb verdures al forn

logurt
24
FESTA
31
FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu sense cefalopodes ni crustacis Catering - Desernztc))rze5

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llimanda amb enciam i
remolatxa

Fruita del temps

11

Mongetes verdes amb pernil i
tomaquet

Pollastre amb patata i pastanaga

Fruita del temps

18
Crema de carbassa, pastanaga i
moniato
Canelons de carn

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Llom magre de porc amb salsa
de tomaquet

Fruita del temps

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera i amanida

Fruita del temps

Sopa amb galets de Nadal

Pernilets de pollastre rostit amb
prunes

Torré

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors sén de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb
brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,

pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Salsitxes de pollastre brots
verds i pastanaga

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS

Crema de porro, carbassé i
patata

Pernilets de pollastre amb salsa
poma

Fruita del temps

Pasta amb salsa de bolets

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata amb enciam i
tomaquet

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta a la siciliana

Truita de formatge amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt

Sopa minestrone

Salmo al forn amb enciam i blat
de moro

logurt
17
Arros amb sofregit de tomaquet,

pastanaga, ceba i orenga

Abadejo amb verdures al forn

logurt
24
FESTA
31
FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu sense fruits secs Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llug arrebossat amb enciam i
remolatxa

Fruita del temps

11

Mongetes verdes amb pernil i
tomaquet

Pollastre amb patata i pastanaga

Fruita del temps

18
Crema de carbassa, pastanaga i
moniato
Canelons de carn

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Llom magre de porc amb salsa
de tomaquet

Fruita del temps

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera i amanida

Fruita del temps

Sopa amb galets de Nadal

Pernilets de pollastre rostit amb
prunes

Postre especial

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors sén de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa d'au amb brots
verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,
pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Salsitxes de pollastre brots
verds i pastanaga

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS

Crema de porro, carbassé i
patata

Pernilets de pollastre amb salsa
poma

Fruita del temps
9

Pasta sense gluten amb salsa de
bolets

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata amb enciam i
tomaquet

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta sense gluten a la siciliana

Truita de formatge amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt

10

Sopa minestrone sense gluten

Salmo al forn amb enciam i blat
de moro

logurt
17
Arros amb sofregit de tomaquet,

pastanaga, ceba i orenga

Abadejo amb verdures al forn

logurt
24
FESTA
31
FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu sense gluten Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llug amb salsa de farigola amb
enciam i remolatxa

Fruita del temps

11

Mongetes verdes amb pernil i
tomaquet

Contracuixa de pollastre amb
patata i pastanaga

Fruita del temps
18

Crema de carbassa, pastanaga i
moniato

Aletes de pollastre amb enciam i
olives

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Llom magre de porc amb salsa
de tomaquet

Fruita del temps

12

Estofat de cigrons amb carbassa

Pollastre arrebossat sense
gluten i amanida

Fruita del temps

19
Sopa amb galets sense gluten
de Nadal
Pernilets de pollastre rostit amb
prunes
Torro
26
FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors sén de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb
brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,
pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Salsitxes de pollastre brots
verds i pastanaga

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS

Crema de porro, carbassé i
patata

Pernilets de pollastre amb salsa
poma

Fruita del temps

Pasta amb salsa de bolets

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata amb enciam i
tomaquet

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta a la siciliana

Truita francesa amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt sense lactosa

Sopa minestrone

Salmo al forn amb enciam i blat
de moro
logurt sense lactosa

17

Arros amb sofregit de tomaquet,
pastanaga, ceba i orenga

Abadejo amb verdures al forn

logurt sense lactosa

24

FESTA

31

FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu sense lactosa Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llug amb vinagreta de farigola
amb enciam i remolatxa

Fruita del temps

11

Mongetes verdes amb pernil i
tomaquet

Pollastre amb patata i pastanaga

Fruita del temps

18

Crema de carbassa, pastanaga i
moniato

Aletes de pollastre i amanida
amb olives i fruits secs

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Llom magre de porc amb salsa
de tomaquet

Fruita del temps

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera i amanida

Fruita del temps

Sopa amb galets de Nadal

Pernilets de pollastre rostit amb
prunes

Torré

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors sén de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb
brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,

pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Salsitxes de pollastre brots
verds i pastanaga

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS

Crema de porro, carbassé i
patata

Pernilets de pollastre amb salsa
poma

Fruita del temps

Pasta amb salsa de bolets

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fruita del temps

16

Estofat de mongeta blanca amb
verdures

Truita de patata amb enciam i
tomaquet

Fruita del temps

23

FESTA

30

FESTA

DIMECRES

Pasta a la siciliana

Truita de formatge amb enciam i
pastanaga ratllada

logurt

Sopa minestrone

Salmo al forn amb enciam i blat
de moro

logurt
17
Arros amb sofregit de tomaquet,

pastanaga, ceba i orenga

Abadejo amb verdures al forn

logurt
24
FESTA
31
FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu sense vedella Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Arros amb carxofa i verdures

Llug arrebossat amb enciam i
germinats

Fruita del temps

11

Mongetes verdes amb pernil i
tomaquet

Pollastre amb patata i pastanaga

Fruita del temps

18
Crema de carbassa, pastanaga i
moniato
Canelons de carn

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES

Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)

Llom magre de porc amb salsa
de tomaquet

Fruita del temps

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera i amanida

Fruita del temps

Sopa amb galets de Nadal

Pernilets de pollastre rostit amb
prunes

Torré

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors sén de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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Serveis Integrals de Llaure

DILLUNS

Estofat de llentilles amb bledes

Hamburguesa kale i quinoa amb
brots verds i olives

Fruita del temps

FESTA

15

Minestra de verdures (coliflor,

pastanaga, mongeta verda,
pésols i patata)

Llenties amb tomaquet

Fruita del temps

22

FESTA

29

FESTA

DIMARTS DIMECRES

Crema de porro, carbassé i Pasta a la siciliana

atata . L
P Truita formatge amb enciam i

Cigrons amb tomaquet pastanaga

Fruita del temps Gelatina

Pasta amb salsa de bolets Sopa minestrone

Truita francesa amb enciam i col
llombarda

Fallafel amb enciam i blat de
moro

Fruita del temps logurt

16 17

Estofat de mongeta blanca amb

verdures Bledes a la catalana

Truita de patata i enciam i Arros amb verdures i pésols

pastanaga ratllada

logurt
Fruita del temps
23 24
FESTA FESTA
30 31
FESTA FESTA

INSTITUT ESCOLA SANT FELIP NERI
Menu vegetaria Catering - Desembre 2025

DIJOUS

Amanida complerta (brots,
pastanaga, tomaquet, olives,
panses, remolatxa, fruits secs)

Arros amb carxofa i verdures

Fruita del temps
11

Mongetes verdes saltejades
tomaquet

Mongeta blanca amb patata i
pastanaga

Fruita del temps

18
Crema de carbassa, pastanaga i
moniato
Mandonguilles vegetals

Fruita del temps

25

FESTA

DIVENDRES
5
Verdura tricolor (brocoli,
pastanaga i patata)
Quinoa amb verdures
Fruita del temps
12

Estofat de cigrons amb carbassa
Rotllets de primavera i amanida

Fruita del temps

Sopa amb galets de Nadal
Seita amb prunes

Torré

26

FESTA

Menus revisats per dietista/nutricionista col-legiada num.CAT001651.El/la responsable del menjador disposa de les fitxes técniques per a qualsevol consulta per part de les
families i en especial als infants que presentin al-lérgies. La cuina es reserva el dret a fer canvis per a la seva millor organitzacié

Els nostres proveidors son de proximitat i serveixen productes de maxima qualitat. Ens basem amb les guies d'alimentacié saludables de la Generalitat de Catalunya. Utilitzem
oli d'oliva verge per amanir i oli de girasol altooleic per fregir. Servim pa integral 3 dies a la setmana. Utilitzem sal iodada en totes les preparacions.
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